
 

MSS®-Foam QAC Disinfect 
 
QAC Bazlı Nötral Köpüklü Dezenfeksiyon Maddesi 

 

Özellikleri 
Gıda üretim tesislerinde kullanılan quarterner amonyum bileşikleri ihtiva eden, çözücüler ve 
katyonik ıslatıcılar içeren nötral, sıvı dezenfeksiyon maddesidir. Hassas metallere (galvaniz, 
demir gibi), alüminyum ve alaşımlarına, kauçuk ve et endüstrisine uygun olan plastiklere 
korozyon etkisi yoktur. Bu sıvı ve nötral ürün suda çözündüğünde hemen hemen kokusuzdur. 
Et sanayisinde bulunabilecek tehlikeli mikroorganizmaların tümünü yok eder 
Bileşimi: Kuarterner amonyum bileşikleri   
Fiziksel Özellikleri:  Sarımsı berrak sıvı              
Yoğunluğu:  1,00± 0,01 gr/cm3 (20 C’de ) 
Kullanım Şekli ve Miktarı 
Yüzeyler uygun bir şekilde temizlendikten sonra % 1–3 konsantrasyonda püskürtme ile tatbik 
edilir. Ekipman kullanılmaya başlanmadan önce temiz su ile durulanmalıdır. 
Foam Qac Disinfect konsantrasyonu titrasyon metodu ile hesaplanır. 25 ml banyo çözeltisi 
rodajlı 100 ml’lik mezura alınır. Üzerine 20 ml kloroform ve indikatör olarak 15 ml metilen 
mavisi konur. 0.004 M didesilbenzensülfonat ile titre edilir. Üst fazın alt faza geçtiği noktada 
titrasyon durdurulur. 
%  Konsantrasyon (Foam Qac Disinfect)  = Sarfiyat (ml)   x Faktör 
Faktör (ağırlıkça ve hacimce)  =  0.58 
Depolama 
Serin ve kuru ortamda depolanmalı, üst üste iki bidondan fazla istiflenmemelidir. Raf ömrü 
üretim tarihinden itibaren iki yıldır. 
Güvenlik Sembolü 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gıda 
Hijyeni  

 

 

 

 

 

   

TEMİZLİK RENK KODU 

 
    

 

 

 

R 36/38 Gözleri ve Deriyi tahriş eder. 
S 24/25 Göz ve Deri ile temastan kaçınınız. 
S 37 Uygun koruyucu eldiven kullanınız. 
S 39 Koruyucu gözlük ve maske kullanınız. 
S 50 Asitler ile karıştırmayınız 

 

C: Korozif Ürün Kodu: MSS60057 Ambalaj Şekli: 20 L 
 Tüketim Miktarı: 

 

 

 

 

Adres: Ferhatpaşa Mahallesi Anadolu Caddesi No 14 Ataşehir İstanbul 

Telefon: (0216) 660 08 98 WhatsApp: (0505) 225 65 80 E – Mail: info@mssgrup.com 
 


