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Mutfak Yiizeyleri Icin Dezenfeksiyon ve
Temizlik Maddesi

Ozellikleri

Mutfaklar 1si, nem ve besin maddelerinin bir araya geldigi ortamlardir. Bu tlr ortamlar insan
saghdini tehdit eden mikroorganizmalarin tGremesi icin idealdir. Sadece temizlik kimyasallari
kullanilarak yapilan temizlik mikroorganizmalarin ortamdan uzaklastiriimasi igin yeterli
olmayabilir. MSS-Kreon Nutoxol, mutfaklarda codalarak hastaliklara ve gida zehirlenmelerine
yol acan (salmonella, E-Koli, stafilakok vb.) bakterilerin, mantarlarin ve diger patojen
etkenlerin yok edilmesini ve yeniden gogalmalarini 6nler. MSS-Kreon Nutoxol, yizeyleri
hijyenik hale getirdigi icin kontaminasyon riskini de azaltir. Ayrica saniter alanlarda, genel
alanlarda, spor komplekslerinde de guvenle kullanilir. Tas, metal, plastik ve cam gibi
yikanabilen her tir yizeyde kullanima-uygundur. Bilegimindeki ylzey aktif maddeler b|onOJ|k
olarak parcalanabilir. Formaldehit icermez ve gevre saghidina uy. Fe===

Bilesimi: Anti mikrobik etken madde %5-10, noniyonik ylzey adde %5-10, kompleks
yapicl <%5 ve boya igerir. = \ !

Fiziksel Ozellikleri: Pembe berrak sivi
Kullanim Sekli ve Miktan

Mutfak, spor kompleksleri ve saniter alanlarda temlzlenerek hijyenik hale getirilecek yuzey ve
ekipmanlar uygun konsantrasyonda hazirlanmis MSS-Kreon Nutoxol ile silinir. Temizlik i1slak
silme yontemi ile gergeklestirilir. Herhangi bir 6n temizlik kimyasal kullanimina ihtiyag yoktur.
MSS-Kreon Nutoxol’ un hem temizlik, hem de hijyen saglama guict yliksektir. MSS-Kreon
Nutoxol ile temizligi yapilan ylizeyler durulanmamalidir, ancak yiyecek maddeleri ile direk
temas edecek ylzeyler kullanimdan 6nce temiz su ile durulanmalidir.

Yodun Kirlilikte: 30 g MSS-Kreon Nutoxol 1 L su ile seyreltilir. (%3 konsantrasyon)

Normal Kirlilikte: 10 g MSS-Kreon Nutoxol 1 L su ile seyreltilir. (%1 konsantrasyon)
Depolama

Serin ve kuru ortamda depolanmalidir. Ust (iste iki bidondan fazla istiflenmemelidir.
Guvenlik Sembola
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R 36/38 GozUl ve cildi tahrig eder.

S 2 Gocuklarin ulagabilecekleri yerlerden uzak tutunuz

S 24/25 Goz ve cilt ile temas ettirmeyiniz.

S 26 Goz ile temasta bol su ile yikayiniz, doktora bagvurunuz

S 28 Deri ile temasinda derhal bol su ile iyice yikayiniz
S 37 Uygulama sirasinda eldiven kullaniniz.

Uriuin Kodu:MSS22014
Tiiketim Miktart (m?2): islak Silme: 0,12 ml/ m?

Ambalaj Sekli: 5 L (5,4 KG)
Genel Temizlik: 0,15 ml/ m?

Yiizey Temizligi: 0,15 ml / m?

Adres: Ferhatpasa Mahallesi Anadolu Caddesi No 14 Atasehir istanbul

Telefon: (0216) 660 08 98 Fax: (0216) 660 08 99 E — Mail:

info@mssgrup.com




